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100% VERDEJO - LiAS

®

RUEDA

DENOMIMACION DE ORIGEN

DATOS BASICOS:

Origen: Vino de la D.O. Rueda
Endlogo: Maria Sevilla
Produccién: 18.000 botellas

Notas de Cata: Amarillo verdoso con reflejos verdoso brillante, muy
atractivo. En nariz es potente, donde predominan los aromas
balsamicos, con notas herbaceas y fondo de fruta de madera
(Melocotén — Pifa), sabroso, equilibrado, fresco y persistente
de largo post-gusto que devuelve a la boca un raudal de fruta.

INFORMACION TECNICA:

Variedad: 100% Verdejo

Vinedos: Finca de la propiedad ubicados en Nava del Rey
(Valladolid)

Anada: 2019

Fermentacion: 19 dias en tanque de acero inoxidable con tempe-
controlada a 13°.

Crianza: 4 meses sobre lias en tanque de acero inoxidable.

Andlisis: Contenido alcoholico 12,9 % vol., Acidez total: 5,44 gr/l,
Azucares totales: 1,6 gr/l, pH: 3,15. Contiene Sulfitos

Corcho: Tapén Microgranulado.
Envase: Botella Borgofa 75 cl.

Caja transporte: Cartén 6 botellas.
Palet: 96 Cajas x 6 bot — 576 Botellas .



